
JAMON BELLOTA
Ravigote aux tomates & amandes marcona 50

HAMACHI “KOMBU-JIME”
Condiment épices thaï, shimeji confit au
beurre noisette & consommé de safran

38

TARTARE DE FILET DE BOEUF
Citrons confits, sardines fumées espagnols,
mayonnaise au câpres, choux-fleur &
crème de fenouil

26

ASPERGES VERTES
“Fontina Fonduta” & Citron 25

ASPERGES BLANCHES VAL DE LOIRE
Béarnaise 35

WAGYU A5
Riz aux champignons, condiment
d’échalottes au saké

82UN

CREVETTES GRILLÉES
Crevettes du Mexique à la mexicaine, ail,
oignon rouge & “sazon” maison

28UN

PÉTONCLES RÔTIES
Tagliatelles d’oignons carbonara & pomme
de terre Dauphine Fernand point

15UN

SAUCISSE MAISON SUR LE GRILL
Lentilles, Varenyky & crème sûre 16

PIEUVRE GRILLÉE
Fenouil, ail, tomates confits, mayo calabria
& pomme de terre épicée

40

MORILLES
Poulet rôti, crème & xérès 45

FLEUR DE COURGETTE
Fromage grecque, épinard & vinaigrette 
au citron & pepperoncinis

9UN

F R O I D C H A U D

CANAPÉS
BOUCHÉE DE LANGOUSTINE
Foie gras, caviar, jaune d'oeuf 48

“STEAM DELUXE” 
Pain vapeur, poulet croustillant, crème sûre et caviar 45

TARTELETTE “CALIFORNIA ROLL”
Pétoncles frais, avocat, concombre, riz soufflé & ciboulette 11

VOL AU VENT
Rillette de saumon au vin blanc, concombre & caviar de truite 10

TARTARE DE HAMACHI
Arêtes à l’oignon, riz soufflé & saumure de pepperoncini 20

TARTELETTE DE MAÎS 
Haricots noirs, cotija & garniture Tex-Mex 10

DONAIR DE FLANC DE PORC 3.0 11

“LOBSTER ROLL” ou VERSION DELUXE
Laitue, tartare & bacon 20/50

CROQUETAS DE QUEUE DE BOEUF JERK
Piments marinés 14

CIGARE SPANAKOPITA AU FOIE GRAS 16

PETITS PLATS



Caviar 
KRISTAL - 290/50G  
 BELUGA - 490/50G 

MALOSSOL - 50/10G    

GIGOT D’AGNEAU
Gnocchi romain, rabiolle, condiment olives & chili 65

FLÉTAN
Huile d’oignons verts & caperon, topinambour rôti & sauce tartare chaude 46

ÉPAULE D’AGNEAU BIRRIA
Orpin, pomme de terre magiques & condiment “Arbol” 42

RADIATORE SPICY ROSÉ
Homard, basilic & pecorino 55

POULET DE CORNOUAILLES 
Peperoncini, cipoline, panet & sauce Dianne 28

BOEUF WELLINGTON
Duxelle de champignons, bette à carde & sauce marchand de vin 120

ANGUS CANADIEN TOP ⅔ AAA AVEC OS

ANGUS CANADIEN TOP ⅔ AAA SANS OS

WAGYU JAPONNAIS A5 DE KAGOSHIMA

GRANDS PLATS

DESSERTS

Tournée pour la cuisine 
 35

LES BOEUFS DE CHOIX

Demandez la carte des viandes à votre serveur 

Fromages
15-25-35-45

DATES MAZAFATI 
Ganache de foie gras & pistaches 9

ÉCLAIR AU CAFÉ 20

MOUSSE CHOCOLAT
Griotte & Génevrier 20

GÂTEAU THÉ À LA CAMOMILLE 20
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