BOUCHEE DE LANGOUSTINE
Foie gras, caviar, jaune d'oeuf

“STEAM DELUXE”

DATTE MAZAFATI
Ganache de foie gras et pistaches

DEMI-LUNE

TARTARE DE HAMACHI
Arétes a 'oignon

-x DONAIR DE FLANC DE PORC 3.0

/4 CANAPES \

Pain vapeur, poulet croustillant, creme sire et caviar

Rillette de saumon, capres et oignons rouges marinés

48

45

12

20

11 ﬂ"

.

FROID

JAMON BELLOTA
Ravigote aux tomates & amandes
marcona

TOMATES DE CHAMPS “DISPENSA”
Pepperoncini, salami, salade romaine, olives,
crotitons & mozzarella

PARISA “STEAK CEVICHE”

Filet mignon AAA, fromage américain maison, lime
fraiche, piments marinés & biscuits soda
croustillants

“ORA KING” MI-CUIT

Courgettes, olives, poivrons
& vinaigrette a artichaut

PORC PASTRAMI

Chou rouge, moutarde & cornichon

HAMACHI

Foie gras, ciboulette & vinaigrette a I'’échalotte

SALADE AMERE
Puntarelle, Castelfranco & Radicchio Treviso
“fouetta” & vinaigrette aux herbes & anchois

50

18

25

36

16

38

22

CHAUD

WAGYU A5

Soya a la truffe & jaune d’oeuf confit

82UN

POULET FRIT

28
Curry de courge red curry, ranch, caccio & pepe

RIZ FRIT CHOUCROUTE

; g 26
Canard, saucisses & cornichons

CREVETTES COLOSSALES AU VERMOUTH,
AlL & CHILLI 28UN



PLATS PRINCIPAUX

COTE DE PORC “CHERRY BOMB”
Poivrons grillés, fregola & lentilles

ENTRECOTE
Garniture chasseur, pomme de terre nouvelle & pesto de roquette

RIB STEAK & FRITES POUR 2
Cote de boeuf, frites, salade au bleu et légumes verts

RIS DE VEAU
Blanquette de homard & petits légumes

BAR MEDITERRANEEN
“Spicy rosée”, épinard, chou-fleur au citron & capres

CAILLE “SALTIMBOCA”
Racine, beurre blanc au persil & “grits” au cheddar

GNOCCHI A LA TRUFFE NOIRE
Gnocchi de Ricotta, sauce creme & truffe noire fraiche

BOEUF WELLINGTON
Duxelle de champignons, bette a carde & sauce marchand de vin

42

110

200

65

52

40

65

120

Cuavias OtSSERT
KRISTAL - 200/50G
OSCIETRE GOLD - 350/50G PARIS BREST-DAKAR 20
BELUGA - 490/50G Ganache amande, coeur coulant cacao &
ff ill.
MALOSSOL - 50/10g totfee croustillant
GATEAU AUX CAROTTES 20
Confit de clémentines, mousse de fromage
infusée a I’épinette
BABA AU CIDRE 20
Erable & mélilot
PETITE MOLLEALA CREME & 65
TRUFFE
Tournée pour la cuisine Fromag €S
35 15-25-35-45




