
"PARISA" 
Boeuf cru, cheddar, jalapeños &
biscuits soda maison

23

HARENG AU FEU DE BOIS
Cottage aux Herbes, oignons
marinés & en rondelles à la bière

28

BURRATA EN NOGADA
Poblano, grenade, et crème de
pacane

28

RÔTI DE BOEUF 
Laitue amère, anchois, raifort &
citron 

22

TARTELETTE FINE
Oursin d'Hokkaido et Shiso

23

SAUMON CRU À LA CIBOULETTE
Shiitakes marinés & riz
croustillant

28

MAISON KAVIARI

KRISTAL - 270/50G  
TRANSMONTANUS -220/50G
OSCIETRE GOLD - 330/50G
                   

BELUGA - 470/50G  
BAERI FERMIER- 240/50G

DÉGUSTATION DE CAVIAR - 6x50g - 1600

SANDWICH WAGYU A5
Sauce Katsu & Caviar 

190

CÔTELETTES D'AGNEAU 
Pesto de pistaches & crema 

48

DONAIR DE FLANC DE PORC 2.0
Pain pita maison, laitue, oignons &
sauce spéciale

11

CREVETTE COLOSSAL
Scampi, beurre, vin blanc, tobiko

22/un

PÉTONCLE VIVANT
Guajillo & chorizo

15/un

PIEUVRE ENTIÈRE GRILLÉE 
Vinaigrette au vin rouge et poivre,
skordalia 80

80

TARTELETTE DE LAPIN
Pruneaux marinés, pomme de terre,
lardons et épinards

22

BOUCHÉE CAVIAR - Yukon Gold, jaune d'oeuf confit & caviar - 88
BOUCHÉE LANGOUSTINE - Foie gras, caviar, jaune d'oeuf - 44
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OSCIETRE PRESTIGE- 230/50G
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BIFTECK DE SURLONGE AU POIVRE
Purée de pommes de terre & champignons.

49

ONGLET STROGANOFF
Cremini, crème sure, cornichon & pappardelle
fraîche

35

GNOCCHI AUX TRUFFES NOIRES 60

CANARD CONFIT REUBEN
1000 îles, Chou farci au "Corned beef" et
cornichon frit

32

MORUE CHARBONNIÈRE
Aubergines, betteraves, vin & aneth

41

PORC AU CARAMEL
“Arroz verde” & cresson à l’ail

40

BOUDIN NOIR 
Purée de pommes de terre & sauce à l'estragon

29

POULET DE CORNOUAILLES CHASSEUR
Champignons, olives Castelvetrano, tomates et
polenta

30

Pavlova
Coco-ananas & 

chocolat blanc - 22

Moelleux au chocolat
noir agrémenté
de ganache & 

crème au café - 22 

“Panier de 
Mignardises” - 14 

Gâteau au fromage
léger, caviar
transmontanus &
Or 24k  - 320

RIB STEAK & FRITES POUR 2
Côte de boeuf, frites, salade au bleu et légumes
verts

200

WAGYU ONIGRI
”shiso” & “Umeboshi” 

140

PLATEAU DE FROMAGE 15/25/35/45/55
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