BOUCHEE DE LANGOUSTINE

74 CANAPES

Foie gras, caviar, jaune d'oeuf 48
“STEAM DELUXE”
. . \ N . 45
Pain vapeur, poulet croustillant, creme stre et caviar
“SHORT RIBS HANDI SNACK” 15
“Horsey”, pate brisée & everything bagel
DATTES MAZAFATI 9
Ganache de foie gras et pistaches
TARTELETTE "CALIFORNIA ROLL" 11
Pétoncles frais, avocat, concombre, riz soufflé & ciboulette
DEMI-LUNE 12
Rillette de saumon, capres et oignons rouges marinés
TARTARE DE THON
N1y s 20
Arétes a 'oignon
MEDIA NOCHE 20
Lechon, mojo, belotta & Jarlsberg
o RAZOR “CLAMS” 26 L
x Babeurre, celtuce, huile d’ail & échalotes ﬂ
1 [ |
AMON BELLOTA
{{avigotc aux tomates & amandes 50 WAGYU A5 . 82UN
- Soya a la truffe & jaune d’oeuf confit
marcona
SALCHIPULPAS
TOMATES DE CHAMPS “DISPENSA” Pieuvre, chorizo, pommes de terre, 32
Pepperoncini, salami, salade romaine, olives, 18 chimichurri & mayo kalamata
croutons & mozzarella
PARISA “STEAK CEVICHE” PETONCLE VIVANT 26UN
Filet mignon AAA, fromage américain maison, lime 25 Guajillo & chorizo Iberico
fraiche, piments marinés & biscuits soda
croustillant
CHANTERELLES A LA VALOISE 35
Oeuf poché, moelle & pommes de terre
“ORA KING” MI-CUIT
Courgettes, olives, poivrons 36
& vinaigrette a I'artichaut .
MAIS LOCAL “ALL DRESSED”
Mais au beurre, bacon, 20
R oignons verts & Doritos % %
THON ROUGE DE LI’ILE DU PRINCE
EDOUARD
Péches vertes a la truffe, foie gras, ciboulette o0 BOL “"NEW ENGLAND™
: - ’ £ras, Chaudrée, crevettes frites & tartare 28UN

& vinaigrette a I’échalotte



PLATS PRINCIPAUX

COTE DE PORC “CHERRY BOMB”
Poivrons grillés, fregola & lentilles

ENTRECOTE

Garniture chasseur, pomme de terre nouvelle & pesto de roquette

RIB STEAK & FRITES POUR 2

Cote de boeuf, frites, salade au bleu et légumes verts

RIS DE VEAU
Blanquette de homard & petits 1égumes

STEAK DE FLETAN

“Spicy rosée”, épinards, chou-fleur aux citrons & capres

CAILLE “SALTIMBOCA”

Racine, beurre blanc au persil & “grits” au cheddar

BOEUF WELLINGTON

Duxelles de champignons, bette a carde & sauce marchand de vin

42

110

200

65

63

40

120

Gmm

KRISTAL - 290/50G ﬁ
OSCIETRE GOLD - 350/50G
BELUGA - 490/50G
MALOSSOL - 50/10g

Tournée pour la cuisine
35

OESSERTS

PARIS BREST

Mousseline pralinée, noisette, cara crakine

MOUSSE AU CHOCOILAT & 20
FLEUR D’ORANGER

CARRE FRUITE
Biscuit 4/4 sarrasin, crémeux ricotta-mélilot &
compoté de camerise

20

20

Fromages
15-25-35-45




